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Adres Redakcji i Administracji: Rzeszów, Państw. Szkoła Mleczarska. 
Rachunek w P. K. O. Warszawa Nr. 152.047. 


I Polski Zjazd Berowarski. 


Dnia 15 września 1924 r. odbył się w Warszawie w gmachu 
Centralnego Towarzystwa Rolniczego I Polski Zjazd Serowarski, 
Zjazd, jak na nasze budzące się z upadku wojennego serowarstwo;, 
nader liczny, reprezentujący wszystkie dzielnice Polski. 


Z poza sfer nieserowarskich reprezentowane było Centralne 
Towarzystwo Rolnicze, Centraluy Związek Kółek Rolniczych, 
Zniązek Spółdzielni Zarobkowo Gospodarczych Poznań, Pomorska 
Izba Rolnicze, Związek Spółdzielni Młeczarskich i Jajczarskich 
w Warszawie, Związek Rewizyjny Spółdzielni Rolniczych, Zje- 
dnoczenie Mleczarskie na Wielkopolskę, Śląsk i Pomorze, brak 
niestety było przedstawiciela Ministerstwa Rolnictwa i D. P. 
oraz Kraj. Patronatu Spółdzielni Rolniczych we Lwowie. 


Nie czas i miejsce na zajmowanie się doniosłością tego 
Zjazdu, przy ogólnym wzroście produkcji mleka w Polsce, w cza- 
sach, gdy wyrób masła nie zawsze się kalkuluje, gdy nie mamy 
na nie zbytu, gdy dążyć musimy, by naszemi serami zaspokoić 
zapotrzebowanie kraju i stworzyć eksport, 

Omówienie poszozególnych ważnych spraw i momentów 
Zjazdu, oraz umotywowanie nowych dążeń umieści się w nastę- 
pnych numerach „Przeglądu Mleczarskiego. Zjazd zagaił dyrektor 
Państw. Szkoły Mleczarskiej w Rzeszowie J. Licznerski, propo- 
nując na przewodnio:ącego jednego z pierwszyca inicjatorów 
Zjazdu, zasłużonego na polu organizacji p. Jana Slaskiego z Bro- 
niszowa, na co zebrani zgodzili się jadnomyślnie. 

Dyr. Licznerski przedstawił historję i stan obecny naszego 
serowarstwa oraz, jaki powinien byó obseny kierunek polskiego 
przemysłu serowarskiego, a więc głównie wyrób serów typu 
holenderskiego i jego pochodnych; następnie, jak stworzyć swojski 
typ sera eksportowego i zająć się jego sztandaryzacją. Nad poszoze- 
gólnemi punktami rozwinęła się ożywiona dyskusja. 
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Sprawę stworzenia Stacji Kontrolnej, ogólnej dla całej Polski, 
z siedzibą w Warszawie, referował również dyr. Licznerski. 
Dyskusji nad tym punktem nie było, natomiast obecni uznali 
tę sprawę, jako pierwszorzędnej doniosłości, baz której istnienia 
nasze serowarstwo nie może myśleć o rozwoju, i powierzyli opra- 
cowanie statutu oraz regulaminu obowiązującego przyszłą Stację 
Kontroluą dyr. L'cznerskiemu i inż. Dziamie w Rzeszowie. Sprawę 
powołania do życia tej stacji odroczono do następnego Zjazdu, 
który się odbędzie w październiku b. r. w Warszawie. Sprawy 
ochrony przemysłu serowarskiego ze strony ustawodawstwa nie 
referowano dla braku eksperta dokładnie z nią obeznanego. 

Ożywioną wymianę zdeń wywołał punkt 5 programu: orga- 
nizacja instytucji eksportowej. P. Jan Ślaski motywował, że odpo- 
wiednia instytucja powinna powstać, jako oddzielna organizacja 
lub złączona z ©. T. R. Dyrektor Przeradzki uzasadniał calowość 
przyłączenia się do Związku Spóldzielni Mlaczarskich i Jajozar- 
skich w Warszawie, za tą instytucją przemawiał p. Rajzer, kie- 
rownik włościańskiej serowni spółdzielczej w Handzlówoe. Zjazd 
wybrał komisję do pertraktowania ze Związkiem Spółdzielni Mle- 
czarskich i Jajczarskich w Warszawie w osobach pp. Jana Slaskiego 
jako przewodniczącego, E. Kalinowskiego Szopienice, G-Sląsk, 
F. Swiuiarskiego Lisewo, Pomorze, J. Hanne'a Przeworsk, inż. 
T. Dziamy Rzeszów, A. Zawadyń skiego Sokołów Podlaski, St. Raj- 
zera Handzlówka. Rezultat rokowań, jak i dalsze organizacyjne 
sprawy mają być omówione na następnym Zjeździe. 

Zjazd uchwalił następujące wnioski: 

1) Polski Zjazd Serowarski w Warszawie, uważając że sero- 
warstwo w Polsce ma warunki rozwoju nie gorsze, niż w innych 
krajach, 

2) że rozwój przemysłu serowarskiego wpłynie korzystnie 
na bilans Państwa Polskiego i dodatnio na rozwój naszego 
rolnictwa, 

8) że niezbędnem jest scentralizowanio w jednom ręku 
eksportu polskich serów za granicę, dla opanowania tych rynków 
przez utrzymanie na wysokim poziomie jakości produktów, 

4) że rozwój sarowarstwa, dostarczającego bardzo pożywnych 
przetworów, o idealnym stosunku składników pożywnych i poka- 
Żnej ilości witaminów, powinien być w interesie szerokich mas 
konsumentów i może wpłynąć dodatnio na zdrowotność ludności 
i fizyczay rozwój młodzieży, oraz rozumiejąc doniosłość i korzy- 

„ści wyuikające ze spółdzielczości w serowarstwie, uznaje za nie- 
zbędne dązenis do szerokiego rozwinięcia tego przemysłu, opie- 
rując sę na naukowych badaniach i zdobyczach, posiłkując się 
metodami udoskonalonemi, wytwarzać jak najlepszy produkt, 
uchwala: 

1) stworzenie spójni między zakładami serowarskiemi, dla 
łatwiejszego zwalczanie złych wyrobów i niesolidnych przetwórni, 
dla współpracy technicznej i handlowej, dla dostarczenia ludności 
tanich wyroków przez ominięcie, tak kosztownego pośrednictwa, 
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2) stworzenie Stecji Kontrolnej Serowarskiej, stosująnej 
znak ochronny i licenejonowanie wyrobów typu sztandaryzowanego, 

8) zorganizowanie polskiego zrzeszenia serowarskiego dla 
zbytu produktów w kraju i zagranicą, 

4) wezwać miarodajne czynniki do zaopiekowania się słabym 
w początkowym okresie rozwoju przemysłem serowarskim ze strony 
ustawodawstwa: 

a) przez ułatwienie wywozu serów na rynki zagraniczne, 

b) ochronę celną słabego przemysłu serowarskiego przed 
zagranicznym, potężnym handlem, 

c) przez akcję kredytową, 

d) przez prawne zabezpieczenie jakości produktu; 

5) prosić Instytut Naukowy w Puławach, katedry mleczar- 
stwa i hodowli w wyższych polskich uczelniach rolniczych, dzie- 
kanaty medyczne uniwersytetów polskich, dyrekcję Państwowej 
szkoły Mleczarskiej w Rzeszowie, Instytut Mleczarski w Poznaniu 
o badania i ich popularyzację nad pożywnością, zdrowotnością 
sęp jako pożywienia dla ludzi, i rolą tego produktu w żywieniu 

zieci, 

6) przedstawić Ministerstwu Rolnictwa i D, P: 

a) konieczność założenia drugiej szkoły mleczarsko-serowar- 
skiej w Polsce, 

b) konieczność utworzenia katedr mleczarsko-serowarskich 
przy wyższych uczelniach rolaiczych w Polsce, 

c) konieczność zajęcia się sprawą wykształcenia pracowni- 
ków, którzy mogliby zająć stanowiska instruktorów serowarskich 
w instytucjach rolniczych, pracować w sorowarskiej stacji kon- 
trolnej i doświadczalnej, a to drogą uzupełnienia wykształcenia 
zawodowego zagranicą, jako też drogą poznania odpowiednich 
zagranicznych instytucyj, 

d) konieczność utworzenia w jak najkrótszym czasie referatu 
dla spraw mleczarsko serowarskich w Ministerstwia Rolnictwa 
IDTE 

7) zwrócić się do Towarzystw i Izb Rolniczych o stworzenie 
instruktoratów dla pouczania szerokich kół producentów mleka, 
jak należy obchodzić się z nabiałem, aby nie tracił wartości 
przetwórczej. 

Na tem Zjazd zamknięto, apelując gorąco, by interesowani 
zechcieli wziąć, jak najliczniejszy udział w następnym Zjeździe, 
który odbędzie się w październiku r. b. w Warszawie. 

PD, 


Małopolskie mleczarnie spółdzielcze w roku 1922. 


Ze sprawozdania Kraj. Patronatu Spółdzielni Rolniczych 
we Lwowie wyjmujemy dane, odnoszące się do spółdzielni mle- 
czarskich w Małopolsce. W dniu 1 stycznia 1922 roku było 
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czynnych 44 spółdzielni mleczarskich, zaś w roku 1922 założono 
3 nowe spółdzielnie, a 9 spółdzielni, nieczynnych od wybuchu 
wojny, wznowiło swoje czynnośni. Zatem z końsem roku 1922 
funkcjonowało 56 spółdzielni mleczarskich. 


Nowe spółdzielnie mleczarskie powstały: w Borkach wielkich 
powiat Ternopol, w Jastrząbce nowej powiat Tarnów, i w Igołomii 
powiat Miechów. 


Mleczernie spółdzielcze, które wznowiły swoje czynności, 
znajdują się: w Lipnicy górnej, Rajbrocie i Żegocinie powiat 
Bochnia, w Witanowicach powiat Wadowice, w Ropie powiat 
Gorlice, w Szynwałdzie powiat Tarnów, w Handzlówce powiat 
Łańcut, w Pnikucia powiat Mościska, w Wyżnianach powiat 
Przemyślany. 


Szesnaście spółdzielni posiadało własne budynki fabryczne, 
wybudowane przed wojną, zaś 40 Spółdzielni mieśsiło się w budyn- 
kach wynajętych. 

Nejwiększą przeszkodę w zakładaniu nowych spółdzielni 
mleczarskich i uruchomianiu starych był brak odpowiednich 
domów na mleczarnię. Z 109 mleczarń spółdzielczych, w roku 
1914 funkcjonujących, 92 utraciło budynki podczas wojny. 


Członków liczyły spółdzielnie mleczarskie 12.240. Najwię- 
cej członków (847) miała spółdzielnia mleczarska w Rybnej. 
Drugą z rzędu co do ilości członków (653) była spółdzielnia 
mleczarska w Izdebniku, trzecia Kwaczała (526). Najmniej ozłon- 
ków (39) miała spółdzielnia mleczarska w Bodzanowie. 


Udziały wynosiły kwotę 12,155.736 Mp. Nadmienić tu należy, 
ża udziały spółdzielni, założonych przed wojną, a posiadających 
własne budynki i kompletne urządzenie maszynowe, są najniższe, 
gdyż złożone w koronach austryjackich, zostały w roku 1920 
zamienione na marki polskie po kursie ustawowym (1 kor. =70 £.). 
Jakkolwiek udziały spółdzielni mleczarskich z powodu spadku 
wartości marki polskiej spadły do nieznacznej kwoty, jednak 
majątek spółdzielni w formie budynków fabrycznych i urządzenia 
meszynowego jest znaczny. Również fundusze rezerwowe, wyszcze- 
gólnione w tabelach na kwotę 507892 Mp, a umieszczone 
w budynkach i urządzeniu maszynowem, przedstawiają znaczną 
wartość. 


Mleka dostarczano do mleczarń spółdzielczych 4,530 886 litrów 
(w roku 1921 3,819.965 litrów). Najwyższą produkcję mleka 396.295 
litrów wykazuje spółdzielnia w Prusach, powiat lwowski, następnie 
340865 litrów spółdzielnia w sąsiadowicach powiat samborski 
i spółdzielnia we Frydrychowicach powiat wadowicki 268.048 litry. 


Z dostarczonego mleka 2,408.852 litry sprzedano w stanie 
świeżym nieprzerobionym, jedynie schłodzonym: w Krakowie 
1,384.413 litrów, w Tarnowie 293 052 litrów, w Rzeszowie 193.189 
litrów, we Lwowie 509.882 litry i w innych miejscowościach 
23.316 litrów. Z. sprzedane mleko uzyskały spółdzielnie kwotę 
319,752.718 Mp. | 
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Na masło przerobiono 1,998.720 litrów, na sery trapistów 
przerobiono 133.814 litrów mleka. 

Wyrobiono masła 76.996 kg. Na 1 kg. masła zużyto prze- 
ciętuie 26'23 litrów mleka. 

Sera wyrobiono 10.8065 kg. Na 1 kg. sera trapistów zużyto 
w Handzłówce 10'6, a we Frydrychowicach 14 litrów mleka. 

Za sprzedane masło uzyskano 199,977.565 Mp, 

Za sery uzyskano 21,301.841 Mp. 

Szczególny nacisk kładł Krajowy Patronat na dostawę mleka 
świeżego do miast, w których ludność pozbawiona jest zdrowego 
niefałszowansgo mleka. Napotyka się tu jednak na znaczne tru- 
dności ze strony niesumiennych pachciarzy, którzy dostarczają 
przeważnie mleko tańsze, lecz fałszowane przez zbierania śmie- 
tanki i dolanie wody, a często zakonserwowane substancjami 
dla zdrowia szkodliwemi up. boraksem, formaliną sodą i t. p. 
Konsumenci jakkolwiek niejednokrotnie wiedzą, że mleko to jest 
zafałszowane, kupują jednak, gdyż cena jest niższa, niż w mle- 
czaraiach spółdzielczych. Gdy jednakże uwzględni się ilość skła- 
dników odżywczych w mleku z mleczarń spółdzielczych, wypadnie 
ono znacznie taniej, niż mleko od handlsrzy. 

Sprawa organizacji podmiejskich mlaczarń spółdzielczych 
może postępować tylko równorzędnie z zakładaniem w miastach 
mleczarń związkowych, wyposażonych w nowoczesne urządzenia 
do pasteuryzacji i niskiego chłodzenia. Koniecznem również jest 
zastosowanie przez zarządy miast Ścisłej kontroli mleczywa i nie 
dopuszczanie do sprzedaży mleka zafałszowanego. 


e 4 a LJ e e . ld e 

Wiadomości bieżące i rozmaitości. 
Czas odnowić przedpłatę. 

Przypominamy, że czas odnowić przedpłatę 
na ostatni kwartał i zwracamy uwagę tych pre- 
numeratorów, którzy z nią zalegają, że następ: 
nego numeru już nie otrzymają, jeśli do 15go 
października jej nie nadeślą. 
Administracja „Przeglądu Mleczarskiego". 


Kontrola mleka i żywności w Krakowie. O sprawie kontroli 
mleczywa w Krakowie pisze „Il. Kurjer Codz“, co następuje: 

Zmaczne zaniedbanie nadzoru nad żywnością w mieście 
Krakowie, uwydatniające się szczególnie co do nabiału, było 
powodem, że Państw. Zakład badanis żywności i przedmiotów 
użytku podjął kontrolę tę przez organa własne — przedewszyst- 
kiem na obwodzie miasta, przed rogatkami. — By nadzór ten 
był celowym i skutecznym, okazała się konieczność ujęcia handlu 
mleczywem w ramy celowych przepisów; ułożono je w formie 
„regulaminu dla handlu mleczywem* i spowodowano ogłoszenie 
tych przepisów przez magistrat m. Krakowa. Postanowienia tego 
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regulaminu określają, jakie własności winno mieć mleko, by było 
dopuszczone do sprzedaży, jakie winny być naczynia, w których 
wprowadza się do handlu mleczywo, jak mają być naczynia 
te znaczone według zawartego w nich rodzaju mleczywa, by publi- 
ozność sama mogła upewniać się co do jakości nabywanego mleka, 
jakiemi mają być miary do jego mierzenia, w końcu jakim warun- 
kom odpowiadać winny sklepy, oraz sprzedawcy mleczywaą. 

Regulamin ten obowiązuje od 1 kwietnie br. Ogłoszono 
go na czas we wszystkich gminach, z których mleko dostarcza 
się do Krakowa. Wiedzą przeto dobrze producenci i handlarze 
mleczywem, czego mają przestrzegać, by uchylić się od odpowie- 
dzialaości kernej za pomijanie wydanych przepisów o handlu 
mleczywem. 


Na podstawie powyższego regulaminu wykonywana przez 
Zakład państwowy kontroła mleczywa w Krakowie spowodowała 
już wyreżaą poprawę jakości mleczywa. W porównaniu z ilością 
65%, fałszerstw stwierdzanych przez Zakład w latach ubiegłych, 
stwierdza je Zakład od czasu wprowadzenia regulaminu w ilośsi 
480/,; a skuteczność tej kontroli podnosi działalność represyjna 
sądowo-karna, wyrażająca się na r. b. w sprawach wdrożonych 
przez Zakład następującemi liczbami: dla sądu pow. karnego 
w Krakowie: zasądzeniem 610 osób na ogólną sumę 17835 zł. 
grzywien, dla sądu podgórskiego 83 fałszerzy na kwotę 3 140 zł. 
grzywien. 

Jeśli poprawą jakości zbywanego w Krakowie mleczywa 
nie jest dotychczas w tej mierze wydatną, jakby tego należało 
sobie życzyć w intsresie zdrowia i ochrony przed wyzyskiem 
konsumentów miejskich, i nie odpowiada ilości włożonej przez 
Zakład w tę kontrolę pracy, to przyzzyn tego stanu dopatrywać 
się należy w ilościowo niedostatecznej jəszoze kontroli, jakiej 
przy obecnym — prawie naogół bsrdzo pierwotnym w Krako- 
wie — handlu mleczywem wymagano. W szczególności niedosta- 
teczną jest kontrola mleczywa na placach targowych i po skle- 
pikach, wykonywana przez megistrat, jako atrybut miejskiej 
pracowni chemicznej. Drugą przyczyną powolnej dotychczas 
skuteczności kontroli, podejmowanej przez Zakład, jast brak przy- 
musu legitymacyjnego dla wiejskich producentów i handlarzy 
mleczywem. Wiele bowiem f:któw zofiłszowania mlaka, stwier- 
dzanych przez kontrolę Zwkładu, nie można pociągnąć sku- 
tecznie do odpowiedzialności sądowo-karnej z powodu podszywa- 
nia się sprzedgwców pod nazwiska i adresy fałszywe, ozem uni- 
cestwiają w znacznej mierze skuteczność rozwiniętej przez Za- 
kład kontroli. 


W prowadzenie przymueu legitymacyjnego dla sprzedawców 
i handlerzy mleczywem przewidziano w projekcie wspomnianego 
wyżej regulaminu — przymus ten jednak za względów formal- 
nych pominięto, jak się obecnia okazuje z wielką szkodą dla 
skuteczności kontroli. Konieczność jego wprowadzenia jako uzu- 
pełnienie obowiązującego regulaminu dla handlu mleczywem 
narzuca się całą siłą. Ujęcie tego przymusu w odpowiednie pra- 
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wne formy rozważane już było we województwie, gdzie uchws- 
lono, że nad tą kwestją zastanowić się winno i zadecydować 
szereg czynników urzędowych, państwowych przy współudziala 
magistratu krakowskiego, na konf:rencji msjącej w tym celu 
być zwołaną przez magistrat, Niestety, konfsreacji tej magistrat 
od czerwca b. r. nie postanowił. 

Z powyższego wynika, że źródło zacofania się miasta w kie- 
runku racjonalnego nadzoru nad mleczywem w Krakowie tkwi — 
jak dotychczas — nadal w magistracie. Niewątpliwie coraz liczniej 
wykrywane fakty zafaułszowsń mleka skłonią wreszcie magistat 
do zajęcia się tą sprawą i zwołania odnośnej konfsrenoji, która 
postanowi przymus legitymacyjny dlu sprzedawców nabiału. 

To jest jednak dopiero jedna strona medalu, Oprócz mleka 
wiele jeszcze innych produktów spożywczych ulega w Krakowie 
zafałszowaniom, albo też jest bardzo złej jakości. Wszystkiami 
powinien zająć się państwowy zakład badanie środków żywnoś ii, 
z własnej nawet inicjatywy, ieżeli w tym kierunku nis wdrożył 
kroków ani mugistrat ani strony prywatne, Magistrat wskutek 
swojej bierności, publiczność zsś częściowo wskutek nieświado- 
mości, że zakład istnieje i ża do niego ksżdy zwrócić się może 
o zbadanie danego produktu, częściowo zaś wskutek tego, ża prze- 
prowadzenie takiego zbedania połączone jest z kosztami i nie 
zawsze opłaci się „skórka za wyprawę“. 

Nadmiar mleka w Wiedniu. W porze letniej b. r. Wiedeń ma 
długo nienotowany nadmiar mleka i to tak znaczny, że „Mle- 
czarnia Wiedeńska“, jak windemo, jedog z usjwzorowiej nrzą- 
dzonych młaszarń miejskich na wielką skalo, podjęła aanowo 
przeróbkę d.$6 znacznych ilości niesprzsdanego mlaka. Ten nead- 
miar służy do wyrobu mleks kondensowanego oraz proszku 
mlecznego. 


Zmiany w krzepnieniu mleka zaprawionego podpuszczką w za- 
leżności od wysokości temperatury. Wedtug H mm-rstana doko- 
nywa Się Ścięcie Eszeiny tylko w obseności soli wspziowych. 
Wiadomo też, że mleko zsgotowane albo wcale nie krzepnie, 
albo też nader powoli i słabo. Jeśli się jednak doda soli wapwio- 
wych, to takie mleko krzepnie. Z tego wnioskuje się, ż5 wsku- 
tek gotowania sole wapniowe mleka zamieniły się w związki 
nieczynne, prawdopodobnie niezjonizowane. Aby to zagadaisnie 
wyjaśnić, Michaelis i Marsut przeprowadzili według „D-utsch. 
Milchw. Zantralblatt* doświadczenia, używsjąc jako dodstku 
wody wapiennej. Okazało się przytem, że zdolność ścinania się 
kazelny pod wpływem podpuszczki zależy od tempsratury w cza- 
sie rozpuszczenia kazeiny i to zdolność ta była tem słabszą, im 
wyższą stosowano temperaturę. Według wymienionych autorów 
wyższa temperatura nie działa niekorzystnie na rsakcję m ędzy 
wapniem a kazeina, żs jedynie kazeina się zmienie i to prawdo- 
podobnis w swem zachowaniu się w stosunku do soli wapnio- 
wych i to w ten sposób, że silniej wiąże się z solami wapnio- 
wemi, wskutek czego powstaje brak wolnych jonów wapniowych, 
niezbędnych do utworzenia się skrzepu. 
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Przytoczyć tu należy odmienne wyniki badań Stassaniego 
i Talarica, którzy stwierdzili przyspieszenie krzepnięcia mleka 
ogrzanego do ciepłoty DO do 65°C przez jakie 15 minut, a mleko, 
które było poprzednio ogrzane do 7500, posiadało taką samą 
zdolność krzepnienia pod wpływem działania podpuszczki, jak 
mleko surowe, jednakże ta własność szybko zatracała się, im 
wyższą Stosowano temperaturę. Rupp potwierdza to zjawisko 
przy 65°C, ale przy 75°C stwierdził opóźnienie krzepuienia o ja- 
kie 100%. 

Gerber nazywa wzmożenie zdolności krzepnienia mleka 
ogrzanego poprzednio do 65°C „sensybilizacją* mleka i tłumaczy 
to zjawisko wysokośsią t*mperutury, w której strąca się albumina 
i globulina. To zdanie podziela również Mizó, który przypuszcza, 
iż w mleku ogrzanem do wysokiej ciepłoty (ponad 65°) lub go- 
towanem, cząsteczki strąconej albuminy i globuliny układają się 
naokoło cząsteczek kazeiny i tak ją chronią od wpływu działa- 
nia podpuszczki. Badania te dla praktyki mogą mi>ć pewną war- 
tość, gdyż oświetlają nieco kwestję zastosowania pastauryzacji 
mleka w serowarstwie. (Wedł „Milchw. Ztg.*). 


Mleczarstwo Stanów Zjednoczonych Półn. Ameryki w 1923 r. 
W „Mitchw. Ztg“. A. Alfonsus zamieszcza niektóre dane, zebrana 
z urzędowej statystyki amerykańskiej, Stany Zjednoczona liczyły 
w 1923 r. 110,663 501 mieszkańców. Ogóln» produkcja mleka wyno- 
siła 109.736,062.000 funtów, wartości 2,566 000 dolarów, czyli mle- 
czarstwo stanowi tam główne źródło produkcji całego państwa. 
Transport tej ilości mleka przez ocean wymagałby floty, złużonej 
1.100 największych w świecie okrętów typu „Lsv.athana“. Pro- 
dukcja mleka wynosiła dwukrotność amerykańskiej produkcji ropy, 
a wartość jej równała się wartości 5.745 ton szəzerego złota, lub 
też wartości bawełny, pszenicy i ziemaiaków razem wziętej, a była 
większa niż ogólna wartość złota i srebra, wydobytego w ostał- 
tnich 20 latach na terytorjum Stanów Zjednoczonych i na zło- 
todajnej Alasce. 

Ilość krów mlecznych wynosiła w 1923 r. 24 522.000, w 1912 r. 
25,505.000, czyli nieco się zmniejszył». Natomiust zwiększyła się 
przeciętna wydajność krowy, bo gdy w 1922 r. wynosiła 4021 
funtów, to w 1923 r. doszła do 4470 fun.ów, czyli wzrosła o 450 
funtów. Zatem mniej krów, ale zato lapsze i mlevzniejsze, to znaczy 
zaoszczędzenie paszy i personalu, a zwiększenie dochodu. 

Wynik ten zawdzięcza Amerykanin przedewszystkiem celo- 
wej zootachnice, nie ustającej w wysiłkach. Kierunek przeróbki 
i rozmiary produkcji uwydatnia następująca tablica : 


Zużyto mleka psłaego 
Wyrobiono fuatów fuutów 
masła mleczarskiego . .  1.252,214 000 26.296,49+.000 
n»n na fermach rk: 610,000.000 12 810,000 000 
serów «ml "ME" 7 398,947 000 3 989.470 000 
mieka kondensowanego .  1./4,881.000 4,487,208.000 
proszku mlecznego . . 6,560 000 52,48U.000 


mleka słodowego . . . 15,881.000 38.728.000 
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W porównaniu do roku poprzedniego, podkreślió należy 
znaczny postęp w r.zwoju mleczaratwa amerykańskiego”, przede. 
wszystikiem produkcja masła na farmach spadła o 15,000.000 
funtów, gdy równocześnie produkcja w mlaczurajach wzrosła 
o 100,000.000 funtów. Jakość masła poprawia się stale, masła 
zjełczałego i wadliwego nie spotka się już na targach i niktby 
go nie kupił, Mleko dostarczane konsumentom w butelkach jest 
czysto wyprodukowane, tak, ża przechowane w lodziarce, jaszcza 
po upływie 24 godzin da się przegotować. 


SPRAWOZDANIE TARGOWE. 


Warszawa — 

Łódź 24/TX. Masło śmietankowe Ia 4'89 zł. 

Lublin 277 X Masło mleczarniane la 5— zł. 

Poznań 29/TX. Masło Ia hurt loco mleczarnia 450 do 4 70 zł. 

Kraków 29/IX. Masło deserowe Ia 4'20 zł. loco mleczarnia, 
masło targowe 3-— do 3'50 zł. loco stacja nadawcze, sery pełno- 
ma trapistów, tylżyckie, gouda 2— do 250 zł. loso serownia. 

wow — 


NA. 


OGEOSZENIA. 
handel delikatesów 
Jan Toms i hurtowy skład serów 
w Rzeszowie 


HOCOOCOOGOCOCOCOCOCOOI 


100 sztuk 20-Itr. kono] 


do mleka 


potrzebowanych ma do oddania 


; 
z 
K 
Mleczarnia Szwajcarska ; 
X 
X 


POZNAŃ, ul. Kolejowa 57 
Telefon 6642. 


ZAZOOOAKAAK AAC 
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OGODDODOOCOCNOODBOBODBOO0C 
Księgarnia W. Uzarskiego w Rzeszowie 


wysyła bezzwłocznie po otrzymaniu zamówienia 
J. Licznerski, Serowarstwo — Cena Zł. 4,— 


CODCODODOGOCOOGOOQQODCOGO 


Od zaraz jest do sprzedania 


mleczarnia z komplełnem urządzeniem 


do wyrobu serów tylżyckich, francuskich, masła, wirówka „Milotte* na 500 
litrów. — Cena bardzo przystepna. — Prowadzić najdogodniej na miejscu. — 
Adres: Ignacy Kawlński, Końce Górne, poczta | gmina Plaski Wielkie, koło Lublina, 


SR GB R (LR GR R SR FR ER © FRR ER MR ŚR. (2 EE AP CZ 22. (R EB M CBA GA 


Do sprzedania: 
Używany aparat do badania mleka (Gerbera) 24 prób. — Maszynę do mielenia twa- 
rogu, z kamiennemi walcami (Bickera. — Kilkadziesiąt nowych I używanych 
rafek (hord). — 50 kg natrium — i około 100 ke starej miedzi — ma do zbycia 
Spółk. Mleczarnia Gostoczyn, pow. Tuchola, Pomorze. 


Bezpłatne ogłoszenia dla poszukujących posad. 


FACHOWIEC MLECZARSKI, z kilkuletnią praktyką i poważnemi referencjami, polak 
katolik, lat 33, żonaty, poszukuje stałego zajęcia od zaraz w charakterze kiero- 
wnika mleczarni. — Jest dobrze obeznany z serowarstwem ementslskim 
i limburskim. — Łaskawe oferty uprasza: Michał Wiśniewski — Wrzosy, poczta 
Toruń, Mokre, Pomorze. 


MLECZARZ. żonaty, wyrób serów: tylżyckiego, litewskiego i holenderskiego, 
szuka stałej posady zaraz lub później, jako samodzielny kierownik większej 
maślarni, Łaskawe szczegółowe warunki uprasza do „Przegl. Mlecz“ dla 8. W. 


KIEROWNIK MLECZARNI, z dobremi świadectwami, lat 36, z długoletnią praktyką, 
ze wszystkiemi pracami, wchodzącemi w zakres mleczarstwa, jaknajlepiej obe- 
znany, specjalnie z wyrobem serów rozmaitego gatunku, poszukuje od zaraz 
stałej posady we większych lub mniejszych mleczarniach. — Zgłoszenia 
przyjmuje Stanisław Ludwiczak, Leszno (Poz.), ul. Kościańska Nr. 65. 


Rozpowszechniajcie 


„PRZEGLĄD MLECZARSKI" 
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Królowa wirówek. 
Srebrny medal (złotego wogóle nie przyznają) na wy- 
stawie w Londynie 1922 r. 


Złoty medal na wystawie w Paryżu 1928 r. 
otrzymała Lacta do zapędu motorowego. 
Wirówki Lacta ręczne, odznaczone już poprzednio 
srebrnemi i złotemi medulami na różnych wystawach. 
FABRYCZNY SKŁAD WIRÓWEKR 


Lacta i Milka 
w Związku Sp. Mieczarskich 


Poznań — Warszawa — Wilno — Katowice — Kraków — 
Lwów — Łódź — Lublin. 


ZKKKKKKKK BK KKKKKKKKKKKĄ 


Zarezerwowano dla ogłoszeń: 


Fabryka serów deserowych 
JANA LONGARDTA 


Centrala w Tarnopolu. 


co00606006806 
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Egzystuje 45 lat Egzystuje 45 lat 


PIERWSZA KRAJOWA 
FABRYKA NACZYŃ I MASZYN MLECZARSKICH 


2 
8 
KONSTANTEGO MILLERA 


W WARSZAWIE, 
ul. Belwederska Nr. 5, dom własny, telef. 45-08. 


Fabryka wyrabia wszystkie naczynia potrzebne do mie- 

czarstwa, jako to konwie, mierniki, skopce, oziębiacze, 

pasteuryzatory, podgrzewacze i t. p., wszystko tylko w ga- 
tunkach pierwszorzędnych. 


Roczna produkcja 50.000 sztuk samych konwi. 


SocococooocoococGco0o008 


s Wyrabiamy Już w kralu: 


> (nie należy zatem sprowadzać z zagranicy) 

A Skopki do doju, cedzidła wszelkiego rodzaju, sita, baseny, 
jj konwie do mleka, aparaty Gerbera, masielnice blaszane 
jj i drewniane różnej wielkości, wygniatacze, formy do serów 
holenderskich i tylżyckich, miary, czerpaki, naczynia 
H Szwarca, zbiorniki do mleka 

j przygotowujemy wyrób: ohłodników, młynków do twarogu, 
pras 00 serów, wytw:rzuczy pary nejlepszego systemu, poza 
s tem na zamówienie wykonujemy wszelkie aparaty, przy- 
rządy 1 neczynia potrz:bne w mleczarstwie 


„OMEGA ” s». akc. 


Warszawska Fabryka 
Maszyn i Naczyń Mieczarskich 


Warszawa, ulica Hoża Nr. 51. 


| Główne biuro sprzedaży, Warszawa, Krak. Przedmieście 6. 


: Reprezentacje w Związkach Mleczarskich: Poznań, Warszawa, 
Wilno, Katowice, Kraków, Lwów, Łódź i Lublin. 


Nakładem Związku Spółdzielni Mleczarskich i Jajczarskich w Warszawie. 
Odpowiedzialny redaktor Jan Licznerski. Z drukarni J.A. Pelara w Rzeszowie 


